
[bookmark: _GoBack]Załącznik nr 1 Kwestionariusz zgłoszeniowy dla uczniów Zespołu Szkół Gastronomicznych 
w Bydgoszczy

	Dane podstawowe

	1
	Imię i Nazwisko
	

	2
	Data  urodzenia
	

	3
	Jestem uczennicą/uczniem
	zasadniczej szkoły zawodowej                                           technikum

	4
	Klasa i zawód
	


Oświadczam, że nie korzystałam/em  i/lub nie korzystam ze wsparcia w formie staży lub praktyk zawodowych u pracodawców w innych projektach w ramach Osi Priorytetowej 10 Innowacyjna Edukacja RPO WK-P 2014-2020.
	Kryteria dostępowe

	1
	Uczeń, który ukończył 18 lat
	 tak            nie

	2
	Uczeń kształcący się w zawodzie kucharz (kl.II ZSZ), technik żywienia i usług gastronomicznych (kl. II i III TŻiUG), kelner (kl. II i III Kelner),
	 tak            nie

	Kryteria premiujące
	dane
	pkt

	1
	Ocena z zachowania w pierwszym semestrze roku szkolnego 2015/2016 (wzorowa - 6 pkt, bardzo dobra -5 pkt, dobra - 4 pkt, poprawna - 3 pkt, poniżej poprawnej - 0 pkt )
	
	

	2
	Ocena z przedmiotów zawodowych w pierwszym semestrze roku szkolnego 2015/2016
kwalifikacja T.06 (technologia gastronomiczna z towaroznawstwem, podstawy żywienia, zajęcia praktyczne/ pracownia planowania żywienia)
kwalifikacja T.09 (obsługa konsumenta/usługi gastronomiczne, zasady żywienia/ pracownia usług gastronomicznych, zajęcia praktyczne)
Oceny przelicza się na punkty: celująca - 6 pkt, bardzo dobra - 5 pkt, dobra -
4 pkt, dostateczna- 3 pkt, dopuszczająca-2 pkt, niedostateczna - 1 pkt. 
	
	

	3
	Udział w konkursach z przedmiotów zawodowych (szkolnych – 1 pkt, wojewódzkich lub krajowych	- 5 pkt)
	
	



Data i podpis ucznia/ rodzica/opiekuna prawnego: ………………………………
Data wpływu:……………………………


1
„Zawodowy rozbieg. Staże i praktyki jako profesjonalna forma wsparcia kształcenia zawodowego.”

